
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

  

 

 

                                                     

                                                    Ecole élémentaire Village  

Toute lõ®quipe du p®riscolaire vous 

souhaite une belle année 2018.  
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Lõheure des r®p®titions du spectacle a sonn®, 

ainsi que celle de la Batucada du carnaval.  

Pour cette année 2018, les enfants pourront 

découvrir une nouvelle animatrice, Yoshimi, qui 

leur proposera de nombreuses activités 

manuelles. 
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Atelier PEINTURE  : 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

http://www.google.fr/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiz7cvT6vLYAhVJbFAKHeysDrQQjRwIBw&url=http://lamalleagribouille.over-blog.fr/pages/Activites_manuelles-4961590.html&psig=AOvVaw1hSIn4-0TF-QYG1zu7QSrI&ust=1516960034419095


 
3 

      

 Madeleines et financiers  à la vanille ou  

aux pépites de chocolat  

 

 

 

 

 

     Croissants aux amandes  
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Recette croissant s à la vanille  

 

100 gr de beurre  

100 gr de margarine  

300 gr de farine  

100 gr de sucre glace  

100 g de noix ou dõamandes moulues 

2 jaunes dõïuf 

 

Mélanger tous les ingrédients et travailler la pâte.  

Laisser la pâte se reposer 2 heures.  

Découper la pâte en trois parties égales.  

Faire avec chaque partie de la pâte une ficelle dõenviron 15 cm.  

Couper la ficelle en morceau de 1.5  cm environ.  

Etaler chaque petit morceau en une ficelle pour le former en petit croissant.  

Mettre du beurre sur la plaque du four.  

Saupoudrer la plaque beurrée de farine.  

Mettre les croissants sur la plaque en laissant entre eux  suffisamment de place.  

Fair e cuire à environ 150 degrès.  

Lorsque les croissants sont cuits, laisser les refroidir et ensuite les saupoudrer de sucre 

vanillé.  
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Petits architectes en herbe.  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Défis KAPLAS avec Francis  


